THE OLD HOUSE

Prepare o paladar porque este
restaurante nao e para menmnos,
Especializado em comida de
Sichuan -a segunda gastronomia
com maior aceitacio na China,
conhecida por carregar no picante
(tém oito tipo de malaguetas, entre
frescas, secase
empo)
aqui
servem
[heum

para conviver.
Tem salas privadas e
Mesas redondas par
onze, Aslantemas
vermelhas simbolizam
comemoracio e
animacao

A CEVICHERIA

Quem ainda ndo fol, quer . Quem
fol, jA sO pensaem voltar. A
Cevichena dochef KikoMartinsé
orestaurante mais namoda do
Principe Real. Os ceviches de
salmaocomleche de figre, manga,
horteld, laranja e milho (9.80€), as
causas de lavagante com galinha,
puré de batata e abacate (14,60€), e
08 quinotos do mar com marisco,
peixe branco, algas, espuma de

Os oito melhores
restaurantes

dos ultimos tempos

belissimorobaloassadocom
batatas, malaguetas eamendoins
(39,90€), pdezinhos chineses com
recheiodecarne (5€) e tiras de
frango comoebolinhoeaipo

(1290€). O lema destacasa vew de

Confucio: “olocal onde vivemos é
lindoe maravithoso devidoa
atmosferacheladeamor™ E, ja
agora, de comida também,

Rua da Pimenta, 9 (Pargue das
.\'h'l,‘l."d s)

35€ e 0povonotecto

tem dois metros
ostrase
kombu
(13.60€) criam
filas colossars de
pessoasa porta, com fome e
curicsidade para provar os pratos
peruancs Se lhe apetecer um
docinho, atire-sea torta recheada
com didce de leche creme de coco e
abacaxicaramelizado comrum
(5,30€).R. I} Pedro V. 129

Esqueca os dois dedos de
conversa com as senhoras que

Ihe servirem a comida. Aquiso vai
abrir a boca para comer pho. E dos
bons. Elas ndo falam portugueds,
inglés ou francés, mas estendem-
-he umcardapio curto onde
figuramraviolis, chamucas,
crepes chineses eapenas trés
sopas: ade pho, queé
vietnamita, e duas

chinesas (todas a 6€)

Se tinha saudades do Alma, de
Henrique Sé Pessoa (ndo vai ter de
esperar muito porque aabertura
donovorestaurante esta para
breve), pade sempre fazer uma
reservaneste restaurante. A
decoraciio manteve-se, mastudoo
restoé diferente. A cozinha, agora
chefiada por Walter Blazevic, tem
influéncias francesas comum
toque portugués, e na carta vai

E se por acaso repararem que esta
embaragado, sem saber o que
dettar primeiro no caldode carne ¢
especiarias, onde boam noodles
de farinha de arroz, elas apressam-
-se a deitar-lhe tudo 1a para dentro
eamexer-lhe a sopa com genica,
Nao questione, elas sabem o que
fazem. E é como lhe dizemos: abrir
a boca, aqui, 20 para comer,
Rua do Benformoso, 76
(Mowraria)

encontrar atum mi-cuatf e gambas,
acompanhado de mousse de
tomate e coudis de beringela (12€),
lombo de poroo bisaro e bochecha
confitada, com migas de chourigo,
espargos e cogumelos (18€) eainda
um pudim de cha de jasmim, com
péra rocha confitada e seu

Sinancier para sobremesa (8,50€)

Tudo feito comalma. Calgada do
Marqués de Abrantes, 94 (Santos)
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